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Aggiornamento	Mensile:	Marzo	2024	
	
Quest'anno,	 abbiamo	 continuato	 a	 osservare	un	 trend	moderatamente	positivo	nel	mercato	
azionario,	 tipico	degli	anni	elettorali.	È	 incoraggiante	notare	una	maggiore	partecipazione	al	
trend	da	parte	dei	titoli	industriali,	che	suggerisce	una	crescente	fiducia	nel	settore.	
 
	

	
	
Recentemente	 abbiamo	 partecipato	 a	 Londra	 alla	 presentazione	 di	 un	 ETF	 estremamente	
interessante,	 focalizzato	 sul	 Cloud	 Computing.	 Questo	 settore,	 insieme	 ai	 semiconduttori,	 è	
fortemente	influenzato	dallo	sviluppo	dell'Intelligenza	Artificiale.	L'ETF	in	questione	è	quotato	
anche	 in	 Italia	 con	 il	 simbolo	 FSKY,	 offrendo	 quindi	 ai	 nostri	 investitori	 un'opportunità	 di	
esposizione	a	questo	settore	in	crescita.	
	
Parallelamente,	 continuiamo	a	osservare	un	apprezzamento	dell'oro.	 In	ottica	di	protezione	
dall'inflazione,	 l'oro	 rappresenta	 un	 ottimo	 strumento	 di	 diversificazione	 del	 portafoglio,	
soprattutto	in	un	ambiente	caratterizzato	da	un	dollaro	non	troppo	forte.	Questo	ci	suggerisce	
l'importanza	di	considerare	l'oro	come	parte	integrante	di	una	strategia	di	investimento	ben	
diversificata.	
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Sul	fronte	degli	investimenti	illiquidi	abbiamo	partecipato	alla	distribuzione	del	convertibile	di	
Calysta. Calysta,	 fondata	 nel	 2011	 e	 con	 sede	 nella	 Silicon	 Valley,	 è	 una	 rinomata	 azienda	
FoodTech	che	produce	proteine	alternative	sostenibili	da	batteri	a	singola	cellula	utilizzando	
un	processo	di	fermentazione	proprietario.		
	
Le	 proteine,	 prodotte	 dai	 batteri	 alimentati	 con	metano	 e	 ossigeno,	 vengono	 vendute	 come	
mangime	per	pesci	da	acquacoltura,	mangime	per	bestiame,	alimenti	per	animali	domestici	e,	
potenzialmente,	ingredienti	alimentari	per	l'uomo.	
	
La	tecnologia	di	fermentazione	delle	proteine	di	Calysta,	priva	di	prodotti	animali	o	vegetali,	
contribuisce	alla	conservazione	della	biodiversità.	Il	processo	produttivo	dell'azienda	richiede	
solo	0,1	km²	di	terreno	per	produrre	annualmente	100.000	tonnellate	di	proteine,	superando	
significativamente	i	metodi	tradizionali.		
	
La	produzione	di	proteine	microbiche	può	anche	ridurre	l'uso	dell'acqua	fino	al	90%	rispetto	
alla	produzione	di	carne	convenzionale,	dimostrando	il	suo	impegno	verso	pratiche	sostenibili.	
	
Guardando	al	futuro,	siamo	fiduciosi	nelle	nostre	prospettive	e	siamo	impegnati	a	continuare	a	
creare	 valore	 per	 i	 nostri	 investitori.	 Riconosciamo	 l'importanza	 di	 mantenere	 una	
comunicazione	trasparente	e	aperta	con	tutti	voi	e	siamo	grati	per	il	vostro	continuo	sostegno	
e	fiducia.	
	
Se	avete	domande	o	desiderate	ulteriori	informazioni	su	qualsiasi	aspetto	della	nostra	azienda,	
non	esitate	a	contattarci.	Siamo	sempre	disponibili	a	fornire	chiarezza	e	assistenza.	
	
	
	
	
	
	


